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チョコレート・和菓子・米菓・特殊菓子等、
分野問わず多くの菓子製造機・大型プラントを世界に送り出してきました。

                  タニザワ最大のこだわり、それはいかに新しく美味しいお菓子を生み出せるかというソフトにあります。
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・食感を失わずチョコの風味を最大限引き出す方法は？

                  原料と工程の熟知、そして既存のやり方を疑い、最良の機械を提案すること。
美味探求へこだわり続ける機械メーカーとして新しい価値創造へチャレンジしてまいります。
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                      平成28年4月､谷沢菓機工業株式会社は創業100周年を迎えました｡

                      谷沢菓機工業は「風味を活かす機械のタニザワ」をモットーに創業以来100年、世の中を明るくする「お菓子」の製造機械を世界に送り出してきました。
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